
L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

(Les commandes sont à effectuer avant le 27/12/23)

L'Esterel se met à l'heure des fêtes de fin d'année !
Pour un dîner réussi avec vos proches, l'Esterel vous propose ses menus à emporter

pour les veillées de Noël et Nouvel An.

M E N U  3 1  D É C .  -  7 5 €
Boissons non comprises

Maki de thon rouge au wakamé, sauce au gingembre et
citron vert

Esturgeon fumé servi sans sa boîte, émulsion de vodka au caviar osciètre

OU

Duo de foie gras de canard et d’oie cuit au naturel, gelée de sureau,
accompagné de sa brioche Parisienne

Duo de filet de sole et noix de Saint-Jacques
rôti aux morilles et vin jaune

OU

Mignon de veau aux truffes du Périgord,
risotto au vieux parmesan et ses légumes nouveaux

Brie de Meaux foisonné à la truffe noire du Périgord

OU

Saint Honoré

OU

Montebello aux pistaches et framboises

Variations de Mignardises

Pour vos commandes,  
contacter directement le chef Régis Weber au 03 89 44 23 24

ou par mail : esterel.traiteur@gmail.com


