
Ceviche de thon à l’huile d’olive, oignons doux au vinaigre,                           
          feta en fraîcheur de concombre à la coriandre

Ou

Raviolis de blettes à la ricotta,
 fèves et truffes de saison au pecorino

Ou

Duo de foie gras de canard et d’oie cuit au naturel,
                  à l’abricot, guimauve à l’amaretto

L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

L E  M E N U  C L I N  D ' O E I L  -  6 9 €
 Boissons non comprises

E N  E N T R É E

C A P P U C I N O  S U R P R I S E

Duo de filet mignon de veau et 
  cœur de ris de veau aux girolles

Ou

Mariage de Homard et Saint Pierre grillé
sur son gratin de macaroni, 
 accompagné de sa piperade

E N  P L A T



Déclinaison de fromages affinés
  

Ou

Vacherin glacé aux myrtilles sauvages      
Ou

Croustillant de fraises et framboises au citron    
Ou

Café liégeois aux noisettes torréfiées

L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

E N  D E S S E R T

L E  M E N U  C L I N  D ' O E I L  -  6 9 €
 Boissons non comprises

L'Esterel n'accepte pas les chèques bancaires
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris

Tout changement dans le menu sera facturé

Menu pour l’ensemble de la table, Tout changement dans le menu sera facturé


