L'Esterel se met a I'heure des fétes de fin d'année !
Pour un diner réussi avec vos proches, I'Esterel vous propose ses menus a emporter
i pour les veillées de Noél et Nouvel An. j
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Pour vos commandes,
contacter directement le chef Régis Weber au 03 89 44 23 24

Menu du 31- 75€

Menu du 31 décembre au soir, Boissons non comprises

Esturgeon fumé, émulsion vodka et sa quenelle de caviar Oscietre
servi dans sa boite
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Carpaccio de noix de Saint Jacques aux truffes du
Périgord
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Duo de foie gras de canard et d’oie cuit au naturel,
Gelée de nefles et son chutney accompagné de sa
brioche Parisienne
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Filet de Saint Pierre aux perles de yuzu, pommes de
terre écrasées au pamplemousse rose creme de coco
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Cote de veau rotie aux morilles, risotto et légumes
nouveaux

) © Gl

Brie de Meaux foisonné a la truffe noire du Périgord
ou
Saint-Honoré
ou

Montebello glacé aux pistaches et framboises Sablé
linzer tarte et son coulis
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Variation de Mignardises

Les commandes pour le 31 Décembre sont a effectuer avant le 27/12/25




