
Carpaccio de Noix de Saint Jacques aux truffes du Périgord et
son croustillant

ou 

Œuf parfait sur sa douceur de butternut

ou 

Duo de foie gras de canard et d’oie cuit au naturel, gelée de
mandarine 

L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

L E  M E N U  C L I N  D ' O E I L  -  7 0 €
 Boissons non comprises

E N  E N T R É E

C A P P U C I N O  S U R P R I S E

Pithiviers de pigeon au foie gras et truffes du Périgord

Ou 

Filet de bar de ligne rôti sur sa douceur de panais et
ses crosnes, sauce aux truffes du Périgord

                                                      
                                                                                   

E N  P L A T



Brie foisonné à la truffe

Ou

Montebello glacé aux pistaches et framboises 

Ou 

Meringue et son sorbet coco caramel et jus de
framboise au gingembre

Ou 

Coupe rocher au Baileys

L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

E N  D E S S E R T

L E  M E N U  C L I N  D ' O E I L  -  7 0 €
 Boissons non comprises

L'Esterel n'accepte pas les chèques bancaires
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris

Tout changement dans le menu sera facturé

Menu pour l’ensemble de la table, Tout changement dans le menu sera facturé


