
Carpaccio de crevettes et son tartare au caviar    29 € et
wakamé condiment aux piquillos

ou 

Sardine millésimée, servie dans sa boîte sur un caviar
d’aubergine œuf

ou 

Duo de foie gras de canard et d’oie cuit au naturel, Pêches de
saison, sorbet basilic

L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

L E  M E N U  C L I N  D ' O E I L  -  7 0 €
 Boissons non comprises

E N  E N T R É E

C A P P U C I N O  S U R P R I S E

Côte de veau (UE) poêlée, aux girolles, risotto et
légumes de saison

Ou 

Duo de homard et poulpe grillé, piperade basquaise,
burrata croustillante, jus corsé de langoustines

                                                      
                                                                                   

E N  P L A T



Variation de fromages affinés de la Maison ST Nicolas

Ou

Café glacé aux noisettes caramélisées et aux éclats de
chocolat

Ou 

Cristalline de myrtilles sauvages au cassis, douceur de
fromage blanc, sorbet citron vert kalamansi

Ou 

Pavlova aux fraises et framboises parfumée au citron
vert

L ' E S T E R E L
R E S T A U R A N T

E N  D E S S E R T

L E  M E N U  C L I N  D ' O E I L  -  7 0 €
 Boissons non comprises

L'Esterel n'accepte pas les chèques bancaires
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris

Tout changement dans le menu sera facturé

Menu pour l’ensemble de la table, Tout changement dans le menu sera facturé
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