L'Esterel se met a I'heure des fétes de fin d'année !
Pour un diner réussi avec vos proches, I'Esterel vous propose ses menus a emporter
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pour les veillées de Noél et Nouvel An.
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Pour vos commandes,
contacter directement le chef Régis Weber au 03 89 44 23 24

Menu de Noél - 70€

24 Décembre & 25 Décembre, Boissons non comprises

Frivolité de saumon frais et fumé parfumé a I'aneth,
creme légere au caviar

Salade de langouste aux mangues, vinaigrette aux
agrumes, sorbet mandarine
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Duo de foie gras de canard et d’oie cuit au naturel, aux
épices de Noél et son chutney de poire, accompagné
d’une petite brioche Parisienne
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Filet de turbot roti aux cepes sur son gratin de
macaroni creme légere au parmesan
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Supréme de poularde farcie aux truffes du Périgord,
spitzle au fromage blanc, enrubanné de chou vert
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+ - Brie de Meaux foisonné a la truffe noire du Périgord
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Saint-Honoré
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Vacherin glacé aux fruits exotiques biscuit facon
brownie, coulis d’ananas
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Déclinaison de Mignardises

Les commandes pour le 24 Décembre sont a effectuer avant le 19/12/26




